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Почетное Консульство Италии в 

Екатеринбурге приглашает всех желающих 

записаться на курсы итальянского языка 

Итальянский центр при Почетном Консульстве 

Италии в Екатеринбурге ведет набор на курсы 

итальянского языка всех уровней: с нуля, 

начинающие (уровень A1-A2), продолжающие 

(B1- B2).  

 
 

 

Стоимость: 

Занятия в группе - 7000 рублей в месяц (8 

занятий по 90 минут). 

 

Индивидуальные - 11800 в месяц (8 

занятий по 90 минут). 

Можно посещать сразу несколько групп 

или совмещать индивидуальные и 

групповые занятия. 

 

Занятия проводятся в Почетном 

Консульстве Италии в Екатеринбурге по 

адресу ул. Чапаева, 14/10, офис 103. 

Имеется также индивидуальное обучение 

по скайпу.  

 

Для записи на курсы или для получения 

более подробной информации 

обращайтесь по телефону +73432396701 

либо по эл. почте 

consolato.ekaterinburg@gmail.com 
 

 

mailto:consolato.ekaterinburg@gmail.com


REGGIO HOLIDAY STUDY 

Курсы итальянского языка и культуры в городе 

Реджио Калабрия - прекрасном месте в самом 

центре Средиземноморья, для молодежи со всего 

мира, которая интересуется традициями Италии. 

  Супер-предложение! Месячные курсы + 

размещение в двуместной комнате + 

учебник, тур по городу и экскурсионная 

поездка. Стоимость: сентябрь – июнь 410 

евро, июль – август – 490 евро. 

 Двухнедельные курсы + размещение в 

квартире. Стоимость: сентябрь – июнь 310 

евро, июль- 

август 360 евро. 

  Недельные курсы + размещение в 

квартире. Стоимость: от 260 евро. 

*Цены варьируются в зависимости от типа 

комнаты (одноместная, двуместная). 

По окончании курсов, тем, кто регулярно посещал 

занятия и сдал экзамены, будет выдан аттестат об 

успешном завершении обучения и сертификат 

CE.COL, признанный на международном уровне. 

Также есть возможность выиграть стипендию на 

бесплатное обучение. 

Наша ассоциация занимается записью на курсы в 

университет, посылкой приглашений для 

получения визы и размещением студентов, и всем 

тем, что вам понадобится для приезда в Реджио 

Калабрию. 

Не упустите свой шанс провести 

незабываемое лето в Италии!  

Email: reggioholidaystudy@hotmail.it 

http://vk.com/unistradarc 

https://www.facebook.com/ReggioHoliday 

Study http://www.reggioholidaystudy.it 

mailto:reggioholidaystudy@hotmail.it
http://vk.com/unistradarc
http://www.facebook.com/ReggioHoliday
http://www.reggioholidaystudy.it/


 



Курсы итальянского языка в Модене 



« ЛЕОНАРДО ДА ВИНЧИ. НЕИЗВЕДАННЫЕ МИРЫ»: ЕКАТЕРИНБУРГСКАЯ ПРЕМЬЕРА ГЛАВНОГО АРТ-

ФИЛЬМА ГОДА» 

3 октября | ЧЕТВЕРГ 

«Леонардо да Винчи. Неизведанные миры», самый ожидаемый арт-фильм года выходит в 

российский прокат. Екатеринбургская премьера пройдет 2 октября одновременно с мировым 

релизом, приуроченным к 500-летию со смерти Леонардо да Винчи, которое отмечается в этом 

году во всем мире. 
  

«Леонардо да Винчи. Неизведанные миры» 

 (ит. Io, Leonardo, англ. Amazing Leonardo) – новый проект от 

создателей картин «Микеланджело. Бесконечность» и «Музеи 

Ватикана в 3D». 

2019 год во всем мире – год памяти великого гения, к 

специальным мероприятиям в честь которого присоединяется и 

Россия. Екатеринбургская премьера картины «Леонардо да 

Винчи. Неизведанные миры» пройдет в большом зале кинотеатра 

«Салют» 2 октября в 19:00: 

 https://kassa.rambler.ru/ekaterinburg/movie/98859  

Новый художественно-документальный фильм, снятый в 

сверхвысоком разрешении 4K, представляет собой уникальное 

путешествие в сознание Леонардо да Винчи, легенды мировой 

культуры, одного из самых удивительных гениев, каких знает 

история человечества, создателя «главной в мире картины» – 

«Моны Лизы». С помощью самых современных технологий в 

фильме воссозданы и другие его великие произведения и 

изобретения, а через удивительной силы художественные образы – раскрыта глубина личности их 

творца. Все стереотипы, которые бытуют в обществе о Леонардо да Винчи, развенчаны в этом 

амбициозном проекте, который задолго до своего выхода был назван главным арт-фильмом года. 

  

https://kassa.rambler.ru/ekaterinburg/movie/98859


«Травиата». Опера в 3 действиях. Джузеппе Верди 

 

12 октября | СУББОТА 

 

В екатеринбургском спектакле режиссер Алексей Степанюк развернул действие в условных бальных 

залах и гостиных, не злоупотребляя страстью к бытовым деталями, но подчеркивая вневременную 

эмоциональную природу музыки — в расчете на то, что происходящее не будет выглядеть лишь 

частным происшествием прошлого, но станет по-человечески задевать тех, кто находится в зале. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



«Риголетто». Опера в 3 действиях. Джузеппе Верди 
17 Октября | ЧЕТВЕРГ 

29 Октября | ВТОРНИК 

 

«Риголетто» остается в репертуаре Урал Оперы с первого сезона, лишь время от времени 

меняя сценический наряд. Новой постановкой оперы Верди в нашем театре дебютирует 

Алексей Франдетти — режиссер, актер, автор и переводчик либретто, двукратный обладатель 

премии «Золотая маска». Франдетти обрел признание как режиссер мюзиклов, и 

екатеринбургский зритель знает его по нескольким работам в Театре музыкальной комедии. 

Премьера станет инаугурацией нового главного дирижера театра — Константина Чудовского. 

Для работы над спектаклем он пригласил итальянского вокального педагога Массимилиано 

Булло, в течение сорока лет служившего в миланском Ла Скала: «Маэстро Булло, выросший 

рядом с великим Риккардо Мути, станет нашим проводником в итальянскую музыку, — о 

которой мы в России имеем весьма поверхностное представление. Вместе мы уже поставили 

восемь итальянских опер, разбирая каждую партитуру по тактам: могу сказать, что впитал 

опыт старых мастеров Ла Скала, и теперь хочу, чтобы свое невероятное мастерство педагог 

передал екатеринбургским певцам». 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



«Мадам Баттерфлай». Лирическая драма в 3 актах. Джакомо Пуччини 

 

15 Октября | ВТОРНИК 

 

Жанр спектакля в Урал Опере можно определить как опера-ожидание: внешнее действие лишено 

суеты, внимание сосредоточено на действии внутреннем — ожидании скорого возвращения 

Пинкертона, — и вместе с героями оперы зрители пристально всматриваются и вслушиваются в 

происходящее, боясь это возвращение пропустить. Режиссер Алексей Степанюк, следуя 

авторскому жанровому подзаголовку, со всей скрупулезностью и психологической глубиной 

выстраивает на сцене трагедию — глобальную трагедию конца традиционной японской культуры 

и личную — наивной и самоотверженной Чио-Чио-Сан. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



«Богема». Опера в 4 действиях. Джакомо Пуччини 

 

22 Октября | ВТОРНИК 

 

Тихую историю любви на фоне шумного праздника режиссер спектакля, петербуржец Александр 

Лебедев, представил в традиционном ключе: перед нами «Богема», какой ее могли видеть и 

Пуччини, и сами беспечные обитатели Латинского квартала в конце XIX века. Художник Игорь 

Иванов оглядывался на эскизы к первой постановке, что состоялась в Турине в 1896 году, — и 

уподобил екатеринбургскую «Богему» старинной рождественской открытке. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Винно-гастрономическое путешествие в Пьемонт 
 

Подарите себе в октябре недельку dolce vita (ит. - сладкая жизнь) в винно-гастрономическом путешествии по 

Пьемонту и разукрасьте серую осеннюю картинку. 

— Вас ждут дегустации на очень разных винодельнях. Это и семейные, где колоритный домашний ужин 

подарит вам ощущение, что вы оказались героем итальянского фильма. И легендарная Borgogno, 

расположенная в одной из лучших винодельческих зон - Бароло.  

— Одна из дегустаций вина пройдет в потрясающей Вилла делла Реджина.  

— Побываете на дегустации сыров в сопровождении дипломированного дегустатора и посетите сыроварню. 

— На кулинарном мастер-классе в одном из ресторанов Турина будет близкое знакомство с Пьемонтской 

кухней. 

— Осень в Пьемонте - это трюфель. Примите участие в трюфельной охоте, отправитесь на дегустацию 

трюфеля и трюфельное производство. 

— Пополните багаж впечатлений ужином в мишленовском ресторане в замке Гринцане-Кавур. В этом замке 

проходит ежегодный Всемирный аукцион белых трюфелей Альба.  

Группу сопровождает дипломированный итальянский 

сомелье, говорящий на русском языке. Проживание с 

шикарным видом на виноградники Пьемонта. 

Даты: 05-11 октября 

Цена: 1520€ 

В цену не включено: перелет, виза, страховка. 

Включено: трансфер из/до аэропорта, проживание, завтраки, 

ужины (в т.ч. в мишленовском ресторане), кулинарный 

мастер-класс, трюфельная охота, дегустация трюфелей, 

сыров, винные дегустации (в т.ч. Вилла делла Реджина), 

услуги сомелье, транспорт во время поездки. 

 

Если вы начали ждать осень, обращайтесь по тел. +7 901 439 

50 48 

  

 

 

  



МОЦАРЕЛЛА. ЧЕЧИЛ. СУЛУГУНИ 
10 октября | ЧЕТВЕРГ 

 

Студия вкуса Moderato приглашает Вас на мастер-класс от практикующего сыродела Ксении Вершининой! 

Ксения расскажет всё о свойствах молока, где купить самое лучшее и какие ферменты можно использовать. 

А также на практике покажет базовую технологию для приготовления любого сыра! 

Ксения поделится всеми тонкостями и секретами приготовления сыра: 

— как превратить молоко в сырное тесто 

— что нужно чтобы сделать «тянущееся» тесто для моцареллы 

— как придать сыру нужную форму и вкус 

— как хранить и выращивать сыр 

Вместе с приготовленными сырами сделают знаменитый салат 

«Капрезе», насладиться которым вы сможете под бокал легкого вина. 

Все, что останется, можно будет забрать с собой! 

Также на мастер-классе Студия проведет дегустацию сыров из сырной 

лавки "Сыры от шефа"! 

 

Время: 18:30 - 21:30 

Цена: 3500₽ 



ИТАЛЬЯНСКАЯ ВЕЧЕРИНКА 
18 октября | ПЯТНИЦА 

 

Итак, вы пригласили гостей. Чем бы удивить и чтобы не готовить?! 

В школе Студии вкуса Moderato совсем не готовить не получится, но они придумали для Вас 

отличное решение! Научитесь готовить блюда вкусной и 

простой итальянской кухни и возьмите их меню себе на 

заметку. 

Сначала шеф-повар научит вас готовить модную и 

простую пинсу, затем приготовите традиционный 

карпаччо с вустерским соусом, табаско и пармезаном и 

завершите кулинарную вечеринку так, как это делают в 

Италии - пастой! 

Ну а коктейль «Беллини» будет Вам в помощь! 

На мастер-классе Вы научитесь готовить пасту с «0», этот 

процесс увлечет Вас и наполнит эмоциями. 

Дома Вы можете использовать рецепт как для готовой 

пасты, так и для свежеприготовленной собственными 

руками! 

Время: 18:30 - 21:30 

Цена: 3500₽ 

 



ИТАЛИЯ: Неизвестная Классика 
 

4 октября | ПЯТНИЦА  

 

В Магазине хороших напитков "Бурбон", совершим вместе погружение в итальянскую классику 

виноделия и познакомимся с теми винами, которые сами жители Апеннин считают своими 

"grandi vini"! 

Franciacorta, Roero Arneis, Taurasi Aglianico, Sagrantino di Montefalco: эти названия винному 

любителю внушают нетерпеливое предвкушение, а у многих специалистов вызывают восторг! 

Вас ждут 7 великолепных образцов с захватывающей историей Италии в сопровождении 

классических итальянских закусок! 

Начало в 19:30! 

Стоимость участия 2100 руб/персона в день дегустации или 1900 руб. при раннем бронировании 

и оплате. 

Бронирование по телефону 344-39-39 обязательно!, так как небольшие размеры дегустационной 

зоны зачастую не способны вместить всех желающих. 

 
 

  



Современная и яркая Тоскана с Андреа Майолатэзи  
⠀ 

Региональный менеджер #Banfi приезжает в Екатеринбург 9 октября, чтобы познакомить с пятеркой 

любимых вин, а заодно сделать chin-chin бокалами, сразить своим итальянским и провести вечер 

среды с вами в ресторане Carbonara! 

 

Вина этого вечера: 

• Белые — Фумайо и Ла Петтегола 

• Красные — Кьянти Классико, Кум Лауде и Брунелло ди Монтальчино 

 

За гастрономический восторг вновь 

отвечает наш amore mio шеф-повар, Антон 

Соломадин. Аккомпанемент к винам 

подбирали для самых родных и близких — 

для нашей итальяно-уральской famiglia! 

 

Пять блюд и фокачча в придачу: 

• Цукини-салат с брокколи, моцареллой и 

ореховым соусом • Равиоло с камчатским 

крабом и сливочным биском 

• Лазанья по-болонски 

• Ростбиф-фламбе с соусом пеппе верде 

• Горгонзола dolce 

 

Veni vidi vino — девиз осени, количество 

столиков ограничено! 

Стоимость билета — 2 500 рублей 

Приобрести билеты можно на сайте 

Carbonara или забронировать по телефону 

253−70−80 

 

 



Музыкальные вечер в Sorriso 
 

Чао, друзья! 10 октября у Маурицио будет день рождения! А уже 12 октября он прилетает в Россию и 

предлагает отпраздновать его с вами в Sorriso! Приглашены все 

 

Ресторан итальянской кухни Sorriso проведет традиционный музыкальный концерт с их хорошим другом 

Вовой Демьяновым и его бэндом! А также обязательно сделают для вас вкусный сюрприз  
 

 

 

 

Место встречи - Sorriso, на Малышева, 

71, второй этаж 
 

Суббота, 12 октября 

Начинается концерт в 20:30  

 

Вход свободный, но столик нужно 

забронировать по телефону: +7 (343) 

357 32-85  

 
 

 

 

 

 

 

 

 



Винотека Соловьёва приглашает вас на Дегустацию Итальянских вин. 
 

Визит представителя винодельни BANFI (Тоскана, Италия). Вина этого хозяйства первыми в Италии 

получили статус DOCG, что символизирует их благородство, большой потенциал выдержки и баланс 

вкуса. Подтверждением служат множество наград и званий. 

 

Не упустите уникальную возможность познакомиться с достойным представителями мирового 

виноделия! 

 

8 октября в 19:30 

Стоимость – 2000Р на персону/1700Р по предоплат 

Записаться на дегустацию можно на сайте Винотеки Соловьёва или по телефону 351-70-07 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Bambino пиццайоло в ресторане Перчини 

 
Ваш ребенок может своими руками собрать любимую пиццу, а затем 

съесть ее. Выбираете любые ингредиенты из меню и фантазируете. 
http://perchini.ru/menu/ 

Адреса ресторанов: 

8 Марта 46 3/3, ТРЦ Гринвич, 5 очередь 3 этаж 

Ленина 48 

Тел. +7 (343) 344-78-78 

 

http://perchini.ru/menu/


Школа маленького пиццайоло! 

Ресторан «IL Патио» приглашает вас и ваших детей на мастер- классы и групповые 

занятия по приготовлению итальянской пиццы с лучшими мастерами своего дела. 

Ваш ребенок может не только полакомиться своим любимым блюдом, но и 

приготовить его самостоятельно. В рамках мастер- класса расскажут историю 

самого знаменитого итальянского блюда, научат раскатывать тесто и сочетать 

начинки для пиццы. Занятия проходят бесплатно при осуществлении заказа в 

ресторане. Минимальная сумма заказа может отличиться. 

Уточнить время действия, ограничения по сумме чека и оставить заявку на 

групповые занятия, можно по телефону: 

- ул. Московская 27. Тел.: (371)49-20, (371)47-19 http://ekb.ilpatio.ru/stock/211656/ 
 

http://ekb.ilpatio.ru/stock/211656/


  
  

 

 

 
 
 
 

 
 

 

ПОЧЕТНОЕ КОНСУЛЬСТВО ИТАЛИИ В 
ЕКАТЕРИНБУРГЕ УЛ.ЧАПАЕВА,14/10 
CONSOLATO.EKATERINBURG@GMAIL.COM 

+7 (343) 239-67-01 
КЛУБ ДРУЗЕЙ ИТАЛИИ https://www.facebook.com/Club-

Amici-dItalia-Ekaterinburg 
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