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Уральский региональный центр программ 

распространения итальянского языка ПРИЯ при 

поддержке Почетного Консульства Италии в 

Екатеринбурге 

 

Центр ПРИЯсоздан на базе кафедры теории и истории 

международных отношений УГИУрФУ.  

 

Деятельность: проведение научно-методических 

семинаров, открытых лекций и курсов, совместных 

праздников, стажировок в Италии, подготовка к сдаче 

PLIDA и пр. Центр активно сотрудничает с Почетным 

Консульством в г. Екатеринбург. 

 

Подробная информация: 

тел.: +79022733916 email:ishilonosova@mail.ru 

 

Изучение итальянского  

языка в России 

Школа итальянского языка TatianaItaliana при 

поддержке Почетного Консульства Италии в 

Екатеринбурге 

 

Школа ведет набор на курсы итальянского языка всех 

уровней: с нуля, начинающие (уровень А1-А2), 

продолжающие (В1-В2).  

Можно посещать сразу несколько групп или совмещать 

индивидуальные и групповые занятия, имеется также 

индивидуальное обучение по скайпу. 

 

 

Подробная информация:  

тел.: +79506394052  

e-mail: info@tatianaitaliana.ru  

Сайт: http://tatianaitaliana.ru 
 
 

 



 
 

 

 

 

Итальянский Центр «ИталЕка» при поддержке 

Почетного Итальянского Консульства в 

Екатеринбурге  

«ИталЕка» предлагает: индивидуальные, парные и 

групповые занятия любого уровня, встречи с 

носителями языка, кулинарные и творческие мастер-

классы. 

 

Идет набор в начинающие группы «с нуля». Для 

продолжающих есть возможность пройти тестирование 

на сайте и присоединиться к одной из действующих 

групп. 

Занятия проходят по адресу: г. Екатеринбург,  

ул. Шейнкмана, 30. 

 

Подробная информация: тел.: +7 (343) 200-43-21 сайт: 

www.italeka.ru e-mail: centro@italeka.ru 
 

Онлайн-курсы Центра итальянского языка и 

культуры «BellaItalia» при поддержке Почетного 

Итальянского Консульства в Екатеринбурге  

 

Онлайн курсы итальянского языка. За 36 уроков вы 

научитесь читать, писать и говорить по-итальянски на 

уровне А1+.  

 

Курс основан на 7-летнем опыте работы Центра 

итальянского языка и культуры «BellaItalia» и его 

основателя Дарьи Бондаренко. 

Продолжительность уроков 20 – 120 минут, вебинаров 

60 – 120 минут. Ко всем занятиям вы можете 

приступать в удобное для вас время. 

 

Подробная информация: 

Сайт:https://italiano-online.online/ 

Instagram: https://www.instagram.com/centro_bella_italia/ 

Вконтакте: https://vk.com/italiano_ufa 
 

https://italiano-online.online/
https://www.instagram.com/centro_bella_italia/
https://vk.com/italiano_ufa


 
 

 

 

 

 

 

 

 

«РИГОЛЕТТО». Опера в 3 действиях. Джузеппе Верди 

 

17 октября | СУББОТА |18:00 

18 октября | ВОСКРЕСЕНЬЕ |18:00 

 
«Риголетто» остается в репертуаре Урал Оперы с первого 

сезона, лишь время от времени меняя сценический наряд. 

Новой постановкой оперы Верди в театре дебютирует 

Алексей Франдетти — режиссер, актер, автор и переводчик 

либретто, двукратный обладатель премии «Золотая маска».  

 

«Наша версия «Риголетто» — психологический триллер. 

Нам важно поговорить о природе «залюбленности» — о тех 

катастрофах в человеческих отношениях, к которым ведут 

чрезмерные любовь и опека. Для меня тема любви Риголетто 

к своей дочери является в опере главной». 

 

Подробная информация: 

Сайт: https://uralopera.ru/events/rigoletto?date=608 

Тел: +7 (343) 350-81-01 

«Травиата». Опера в 3 действиях. Джузеппе Верди 

 

1 октября | ЧЕТВЕРГ | 18:30 

27 октября | ВТОРНИК | 18:30 

 
Премьера «Травиаты» в 1853 году ознаменовалась 

скандалом: героиня — дама полусвета, место и время 

действия — не далекая страна в легендарную эпоху, а 

современный композитору Париж. Публика восприняла 

оперу как пощечину обществу. Спустя полтора века оперный 

театр едва можно представить без «Травиаты». 

 

В екатеринбургском спектакле режиссер Алексей 

Степанюкподчеркнул вневременную эмоциональную 

природу музыки — в расчете на то, что происходящее не 

будет выглядеть лишь частным происшествием прошлого, но 

станет по-человечески задевать тех, кто находится в зале. 
 

Подробная информация: 

Сайт: https://uralopera.ru/events/traviata?date=591 

Тел.: +7 (343) 350-81-01 
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«Мадам Баттерфлай». Лиричекая драма в 3 действиях. 

Джакомо Пуччини 

 

13 октября| ВТОРНИК | 18:30 

В японской трагедии — так Джакомо Пуччини определил 

жанр своей оперы «Мадам Баттерфлай» — происходит 

встреча Запада и Востока. Американский лейтенант 

Пинкертон обручается с гейшей, но вскоре отплывает из 

Японии и возвращается туда с женой-американкой: в 

Соединенных Штатах иностранные браки недействительны. 

Жанр спектакля в Урал Опере можно определить, как опера-

ожидание: внешнее действие лишено суеты, внимание 

сосредоточено на действии внутреннем — ожидании скорого 

возвращения Пинкертона, — и вместе с героями оперы 

зрители пристально всматриваются и вслушиваются в 

происходящее, боясь это возвращение пропустить. 

Подробная информация:  

Сайт: https://uralopera.ru/events/madam-batterflay?date=603 

Тел.: +7 (343) 350-81-01 



 
 

  
«Фантазёры» («Ricchi di fantasia») 

С 1 октября 

Итальянский киноклуб  ITCINEMA.RU представляет 

Вашему вниманию прекрасный фильм режиссёра Франческо 

Миччике. В главных ролях – мэтр итальянского 

кино Серджо Кастеллитто («Стажер», «Не уходи», «Париж, 

я люблю тебя») и Сабрина Ферилли («Великая красота», 

«Место встречи»). 

 Возрастная категория: 16+, год выпуска: 2018 

 Сценарист: Фабио Бонифаччи, Франческо Миччике 

 В ролях: Серджо Кастеллитто, Сабрина Ферилли, Валерия 

Фабрици, Матильда Джоли и др. 

 Жанр: комедия, страна: Италия 

 Продолжительность: 103 минуты 

Подробная информация: 

Сайт: http://domkino-ekb.ru/movies/?id=1035 

Дом Кино, ул. Луначарского, 137 

Тел: +7 343 350-06-93 

Кино 
 
 



 
 

  

Итальянская кухня 

Мастер-класс "Всё об итальянской пасте" 

 

3 октября| СУББОТА | 14:00 

 

Уникальный мастер-класс по основным видам пасты! 

1. • Самостоятельно сделаем тесто и научимся пользоваться 

паста-машинкой. 

2. • Каждый раскатает и разрежет свою пасту. 

3. • Совместно по меню приготовим 3 вида пасты под 

руководством шеф-повара. 

4. • Б/а напитки (чай, кофе) и легкие закуски, бокал вина. 

5. • Получите электронные рецепты приготовленных блюд. 

6. • Проведёте время с интересом и пользой! 

Продегустируем всё под бокал вина! 

 

Подробная информация: 

Сайт:https://eto-prosto.com/mclass/ 

Тел.: +7 (343) 201-50-05 

Мастер-класс "Итальянский вечер с винным казино" 

 

17октября | СУББОТА | 15:00 

 

Академия кулинарии «Это просто» приглашает Вас на 

мастер-класс, в ходе которого Вы сами приготовите тесто на 

пасту и научитесь пользоваться паста-машинкой, каждый 

сделает свои закуски и оформит их. Будет проводиться 

винное казино с профессиональным сомелье, который 

расскажет, как правильно выбирать и дегустировать вино. 

 

В течение мастер-класса каждому будут предложены 

напитки (вода, чай, кофе, вино) и легкие закуски. Вы также 

получите электронные рецепты приготовленных блюд. 

 

Подробная информация: 

Сайт:https://eto-prosto.com/mclass/#cont2 

Тел.: +7 (343) 201-50-05 

https://eto-prosto.com/mclass/
https://eto-prosto.com/mclass/#cont2


 
 

  

«Итальянская вечеринка» 

 

9 октября | ПЯТНИЦА | 18:30-21:30 
 

Кулинарная школа «moderato» проводит мастер-класс, в 

ходе которого шеф-повар, Александр Сазонов, научит вас 

готовить модную пиццу, затем вы сможете приготовить 

традиционные закуски - брускетты. А завершите 

кулинарную вечеринку так, как это делают в Италии - 

пастой! 

 

Дома вы можете использовать рецепт как для готовой 

пасты, так и для свежеприготовленной собственными 

руками! Ну а встретим вас коктейлем с Лимончелло! 

 

Подробная информация: 

Сайт https://moderato-sv.ru/italianparty3/ 

Тел.: +79221210404 

 

 

«Моцарелла. Чечил. Сулугуни» 

 

15 октября | ЧЕТВЕРГ | 18:30 – 21:30 
 

Кулинарная школа «moderato» приглашают Вас на мастер-

класс от практикующего сыродела Ксении Вершининой! 

Ксения расскажет всё о свойствах молока, где купить самое 

лучшее и какие ферменты можно использовать. А также на 

практике покажет базовую технологию для приготовления 

любого сыра! 

 

Вместе с приготовленными сырами вы сделаете 

знаменитый салат «Капрезе»,насладиться которым вы 

сможете под бокал легкого вина.Все, что останется, можно 

будет забрать с собой!Также на мастер-классе проведут 

дегустацию сыров из сырной лавки "Сыры от шефа"! 

 

Подробная информация: 

Сайт https://moderato-sv.ru/italianparty3/ 

Тел.: +79221210404 

 

 

https://moderato-sv.ru/italianparty3/
tel:+79221210404
https://moderato-sv.ru/italianparty3/
tel:+79221210404


 
 
 

 

 

 

  
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ПОЧЕТНОЕ КОНСУЛЬСТВО ИТАЛИИ В 
ЕКАТЕРИНБУРГЕ УЛ.ЧАПАЕВА,14/10 
CONSOLATO.EKATERINBURG@GMAIL.COM 

+7 (343) 239-67-01 
КЛУБ ДРУЗЕЙ ИТАЛИИhttps://www.facebook.com/Club-

Amici-dItalia-Ekaterinburg 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
CONSOLATO ONORARIO D'ITALIA A 
EKATERINBURG CHAPAEVA,14/10 
CONSOLATO.EKATERINBURG@GMAIL.COM 

+7 (343) 239-67-01 
CLUB AMICI D’ITALIAhttps://www.facebook.com/Club-Amici-dItalia-Ekaterinburg  

FB.COM/CONSOLATO.EKATERINBURG VK.COM/CONSOLATO.EKATERINBURG 

mailto:CONSOLATO.EKATERINBURG@GMAIL.COM
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https://www.facebook.com/Club-Amici-dItalia-Ekaterinburg
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